
viva napoli

CUCINA POPOLARE

PortionSchinken & wurst

MORTADELLA BOLOGNA DOP 7

PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE  7

SALAME GENTILE 7
LEGATO A MANO

FINOCCHIONA TOSCANA 7

PROSCIUTTO CRUDO  9
PARMA DOP - 24 MONATE/Month

PROSCIUTTO  9
SAN DANIELE DOP - 16 MONATE/Month

BRESAOLA PUNTA D’ANCA 9

LARDO DI COLONNATA 9

TAGLIERE         1 4 , 5  
PICCOLO
3 SCHINKEN-, WURST- ODER
KÄSESPEZIALITÄTEN NACH WAHL 
UNSERES SALUMIERE, 
MIT HAUSGEMACHTEM FOCACCIA

3 COLD CUTS, SAUSAGES OR CHEESES 
CHOSEN BY OUR SALUMIERE, 
SERVED WITH HOMEMADE FOCACCIA

Käse Portion

Mozzarella di Bufala 7 
Campana DOP

Grana Padano Riserva Mantova  7
- 16 Monate/Month

Provolone del Monaco 7

GORGONZOLA DOP DOLCE 7

PARMIGIANO REGGIANO DOP 9
- 24 MONATE/Month

Caciotta al Tartufo 9

Pecorino Moliterno 9

TAGLIERE                   2 3  
Grande
6 SCHINKEN-, WURST- ODER
KÄSESPEZIALITÄTEN NACH WAHL 
UNSERES SALUMIERE, 
MIT HAUSGEMACHTEM FOCACCIA

6 COLD CUTS, SAUSAGES OR CHEESES 
CHOSEN BY OUR SALUMIERE, 
SERVED WITH HOMEMADE FOCACCIA

serving servingHam & Sausage Cheese

ARANCINI AL RAGÙ DI SALSICCIA       13,5
KLASSISCHE SIZILIANISCHE REISBÄLLCHEN, 
GEFÜLLT MIT SALSICCIA-RAGOUT, ZUCHINICREME
CLASSIC SICCILIAN RICE BALLS, FILLED WITH 
SALSICCIA RAGOUT, ON ZUCCHINI CREAM 

Burrata Spaziale             15,5
BURRATA PUGLIESE, MARINIERTE DATTELPARADEISER, 
ROTE ZWIEBELN, KAPERN, BASILIKUM PESTO
BURRATA PUGLIESE, MARINATED DATTERINI TOMATOES,
RED ONIONS, CAPERS, BASIL PESTO

Battuta dei Ribelli                17,5
DAS KLASSISCHE RIBELLI TATAR, MIT SCAMORZA, 
AUF GERÖSTETER BROTSCHEIBE SERVIERT
BEEF TATARE, SOURDOUGH BREAD AU GRATIN, 
SCAMORZA, MARINATED ARUGULA

INSALATA DI POLPO                 19,5
SIZILIANISCHER PULPO-SALAT, MIT OLIVEN, 
RADIESCHEN, SELLERIE UND ZITRONE
SICILIAN PULPO SALAD, WITH OLIVES, 
RADISCHES, CELERY AND LEMON

CHINOTTO VERDE*   7.5 
ANTICA RICETTA SICILIANA CHINOTTO, 
LEMON BALM SYRUP, LIME JUICE
*NON ALCOHOLIC

AMALFI SPRITZ   9,5 
COMPANION AMALFI LEMON,
PROSECCO, SODA

SICILIAN SPRITZ    9,5 
COMPANION SICILIAN ORANGE, 
PROSECCO, SODA

NEGRONI BIANCO   12 
TANQUERAY GIN, BELSAZAR WHITE 
VERMOUTH, COMPANION AMALFI LEMON

AMALFI TONIC   10,5
COMPANION AMALFI LEMON, TONIC

NEGRONI SBAGLIATO  12 
CAMPARI, BELSAZAR RED VERMOUTH, 
PROSECCO

Aperitivi

Focaccia fatta in casa

MIT MEERSALZ UND OLIVENÖL           5,5
WITH SEASALT AND OLIVEOIL

MIT VERSCHIEDENEN DIPS: OLIVENTAPENADE, 

GETROCKNETE TOMATENPASTE, PESTO GENOVESE  9,5
WITH THREE DIFFERENT DIPS: OLIVE PASTE, 

DRIED TOMATO PATE, PESTO GENOVESE

Sfizi olive alla siciliana   5,5

ZUPPE
ZUPPA DI LEGUMI 
DI PRIMAVERA      7  
ERBSEN, FISOLEN, ZUCCHINI, 
ERDÄPFEL, SPARGEL, MIT POCHIERTEM 
EI UND TRÜFFEL
PEAS, GREEN BEANS, ZUCCHINI, 
POTATOES, ASPARGUS, WITH POACHES 
EGG AND TRUFFLE

  

REGINA MARGHERITA 11,5
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PARADEISERSAUCE
MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
TOMATO SAUCE

SCARPARIELLO  14
PARADEISERSAUCE. PECORINO-KÄSE, 
KNOBLAUCH 
TOMATO SAUCE, PECORINO CHEESE, 
GARLIC

CACIO E PEPE*   17
MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
PECORINOCREME, SCHWARZER 
PFEFFER
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PECORINO CREAM, BLACK PEPPER

’NDUJA - PICCANTE! 17
NDUJA DI SPILINGA, PEPERONI, KARA-
MELLISIERTE ZWIEBELN, MOZZARELLA 
FIOR DI LATTE, PARADEISERSAUCE

NDUJA DI SPILINGA, BELL PEPPER,
CARAMELISED ONIONS, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE, TOMATO SAUCE

Pistacchi dell’Etna* 19,5
ÄTNA-PISTAZIEN, GRANA PADANO, 
BASILIKUM, MOZZARELLA FIOR DI LATTE
ETNA PISTACHIOS, GRANA PADANO,
BASIL, MOZZARELLA FIOR DI LATTE

NERANO*   17,5
MOZARELLA FIOR DI LATTE, 
ZUCCHINICREME, GEBACKENE 
ZUCCHINI-SCHEIBEN, SCAMORZA, 
KNOBLAUCH
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
ZUCCHINI CREAM, BACKED ZUCCHINI 
SLICES, SCAMORZA GARLIC

DIAVOLA 15,5
SALAME PICCANTE, MOZZARELLA 
FIOR DI LATTE, PARADEISERSAUCE
SALAME PICCANTE, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE, TOMATO SAUCE 

NAPOLETANA 14,5
SARDELLENFILETS, KAPERN, CHILI, 
PARADEISERSAUCE
ANCHOVY FILLETS, CAPERS, CHILI,
TOMATO SAUCE  

PROSCIUTTO CRUDO 17
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA, 
RUCOLA, GRANA PADANO, MOZZARELLA 
FIOR DI LATTE, PARADEISERSAUCE
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA,
ROCKET, GRANA PADANO, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE, TOMATO SAUCE  

TONNO 15,5
TONNO A TRANCI, KARAMELLISIERTE 
ZWIEBELN, TAGGIASCA-OLIVEN, 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PARADEISERSAUCE
TONNO A TRANCI, CARAMELISED
ONIONS, TAGGIASCA OLIVES,
MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
TOMATO SAUCE   

TARTUFO* 22,5
TRÜFFELCREME, EINGELEGTE
STEINPILZE, SCHWARZER TRÜFFEL,
MOZZARELLA FIOR DI LATTE
TRUFFLE CREAM, PICKLED PORCINI
MUSHROOMS, BLACK TRUFFLE,
MOZZARELLA FIOR DI LATTE   

Capricciosa 17
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PROSCIUTTO COTTO, OLIVEN, 
ARTISCHOCKEN, CHAMPIGNONS, 
PARADEISERSAUCE
MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
PROSCIUTTO COTTO, OLIVES,
ARTICHOKES, CHAMPIGNONS,
TOMATO SAUCE 

BUFALA*  15,5
BÜFFELMOZZARELLA, 
DATTELPARADEISER, 
BASILIKUM-PESTO
BUFFALO MOZZARELLA,
TOMATO, BASIL PESTO  

Giro 
pizza
Mehrere Pizzen zum Teilen, verschieden  belegt, nach 
Wahl unseres Pizzaiolo inklusive gemischten Salat 
und Tiramisu. Dazu wahlweise Espresso oder haus-
gemachter Limoncello.
TISCHWEISE AB 2 PERSONEN

Various pizzas to share, with different 
toppings, according to our pizzaiolo’s choice, 
FRESH SALAD AND  Tiramisu, ESPRESSO OR 
LIMONCELLO
PER TABLE, FOR 2 PEOPLE OR MORE

p.p. 25

PANZANELLA    12,5   
TOSKANISCHER 
BROTSALAT, 
MIT PARADEISER, 
GURKEN, MARINIERTER 
ZWIEBEL UND BASILIKUM
TUSCAN BREAD SALAD, 
WITH TOMATOES, 
CUCUMBER, MARINATED 
ONION AND BASIL

GARIBALDI   15,5
BLATTSALATE, 
BALSAMICO, ZIEGEN-
KÄSE, CHAMPIGNONS, 
DATTELPARADEISER, 
WALNÜSSE
MIXED SALADS, 
BALSAMIC VINEGAR, 
GOAT CHEESE,
MUSHROOMS, DATTERINI 
TOMATOES, WALNUTS 

insalata 
fresca

LA SOLITA RUCOLA   9,5  
RUCOLA, BALSAMICO, DATTELPARADEISER,

TAGGIASCA-OLIVEN, PINIENKERNE
ROCKET, BALSAMIC, DATTERINI TOMATOES,

TAGGIASCA OLIVES, PINE NUTS

ZUPPA DI    
DATTERINO     7
PARADEISERKALTSCHALE, 
MIT BÜFFEL-STRACCIATELLA, 
CROÛTONS, SELLERIE, BASILIKUM
COLD TOMATO SOUP, 
WITH BUFFALO STRACCIATELLA, 
CROÛTONS, CELERY, BASIL

Jeden DienstagEVERY TUESDAY22 EUR p.p.

*PIZZA BIANCHE
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PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE  7

SALAME GENTILE 7
LEGATO A MANO

FINOCCHIONA TOSCANA 7

PROSCIUTTO CRUDO  9
PARMA DOP - 24 MONATE/Month

PROSCIUTTO  9
SAN DANIELE DOP - 16 MONATE/Month

BRESAOLA PUNTA D’ANCA 9

LARDO DI COLONNATA 9

TAGLIERE         1 4 , 5  
PICCOLO
3 SCHINKEN-, WURST- ODER
KÄSESPEZIALITÄTEN NACH WAHL 
UNSERES SALUMIERE, 
MIT HAUSGEMACHTEM FOCACCIA

3 COLD CUTS, SAUSAGES OR CHEESES 
CHOSEN BY OUR SALUMIERE, 
SERVED WITH HOMEMADE FOCACCIA

Käse Portion

Mozzarella di Bufala 7 
Campana DOP

Grana Padano Riserva Mantova  7
- 16 Monate/Month

Provolone del Monaco 7

GORGONZOLA DOP DOLCE 7

PARMIGIANO REGGIANO DOP 9
- 24 MONATE/Month

Caciotta al Tartufo 9

Pecorino Moliterno 9

TAGLIERE                   2 3  
Grande
6 SCHINKEN-, WURST- ODER
KÄSESPEZIALITÄTEN NACH WAHL 
UNSERES SALUMIERE, 
MIT HAUSGEMACHTEM FOCACCIA

6 COLD CUTS, SAUSAGES OR CHEESES 
CHOSEN BY OUR SALUMIERE, 
SERVED WITH HOMEMADE FOCACCIA

serving servingHam & Sausage Cheese

ARANCINI AL RAGÙ DI SALSICCIA       13,5
KLASSISCHE SIZILIANISCHE REISBÄLLCHEN, 
GEFÜLLT MIT SALSICCIA-RAGOUT, ZUCHINICREME
CLASSIC SICCILIAN RICE BALLS, FILLED WITH 
SALSICCIA RAGOUT, ON ZUCCHINI CREAM 

Burrata Spaziale             15,5
BURRATA PUGLIESE, MARINIERTE DATTELPARADEISER, 
ROTE ZWIEBELN, KAPERN, BASILIKUM PESTO
BURRATA PUGLIESE, MARINATED DATTERINI TOMATOES,
RED ONIONS, CAPERS, BASIL PESTO

Battuta dei Ribelli                17,5
DAS KLASSISCHE RIBELLI TATAR, MIT SCAMORZA, 
AUF GERÖSTETER BROTSCHEIBE SERVIERT
BEEF TATARE, SOURDOUGH BREAD AU GRATIN, 
SCAMORZA, MARINATED ARUGULA

INSALATA DI POLPO                 19,5
SIZILIANISCHER PULPO-SALAT, MIT OLIVEN, 
RADIESCHEN, SELLERIE UND ZITRONE
SICILIAN PULPO SALAD, WITH OLIVES, 
RADISCHES, CELERY AND LEMON

CHINOTTO VERDE*   7.5 
ANTICA RICETTA SICILIANA CHINOTTO, 
LEMON BALM SYRUP, LIME JUICE
*NON ALCOHOLIC

AMALFI SPRITZ   9,5 
COMPANION AMALFI LEMON,
PROSECCO, SODA

SICILIAN SPRITZ    9,5 
COMPANION SICILIAN ORANGE, 
PROSECCO, SODA

NEGRONI BIANCO   12 
TANQUERAY GIN, BELSAZAR WHITE 
VERMOUTH, COMPANION AMALFI LEMON

AMALFI TONIC   10,5
COMPANION AMALFI LEMON, TONIC

NEGRONI SBAGLIATO  12 
CAMPARI, BELSAZAR RED VERMOUTH, 
PROSECCO

Aperitivi

Focaccia fatta in casa

MIT MEERSALZ UND OLIVENÖL           5,5
WITH SEASALT AND OLIVEOIL

MIT VERSCHIEDENEN DIPS: OLIVENTAPENADE, 

GETROCKNETE TOMATENPASTE, PESTO GENOVESE  9,5
WITH THREE DIFFERENT DIPS: OLIVE PASTE, 

DRIED TOMATO PATE, PESTO GENOVESE

Sfizi olive alla siciliana   5,5

ZUPPE
ZUPPA DI LEGUMI 
DI PRIMAVERA      7  
ERBSEN, FISOLEN, ZUCCHINI, 
ERDÄPFEL, SPARGEL, MIT POCHIERTEM 
EI UND TRÜFFEL
PEAS, GREEN BEANS, ZUCCHINI, 
POTATOES, ASPARGUS, WITH POACHES 
EGG AND TRUFFLE

  

REGINA MARGHERITA 11,5
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PARADEISERSAUCE
MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
TOMATO SAUCE

SCARPARIELLO  14
PARADEISERSAUCE. PECORINO-KÄSE, 
KNOBLAUCH 
TOMATO SAUCE, PECORINO CHEESE, 
GARLIC

CACIO E PEPE*   17
MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
PECORINOCREME, SCHWARZER 
PFEFFER
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PECORINO CREAM, BLACK PEPPER

’NDUJA - PICCANTE!’NDUJA - PICCANTE!’NDUJA  17
NDUJA DI SPILINGA, PEPERONI, KARA-
MELLISIERTE ZWIEBELN, MOZZARELLA 
FIOR DI LATTE, PARADEISERSAUCE

NDUJA DI SPILINGA, BELL PEPPER,
CARAMELISED ONIONS, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE, TOMATO SAUCE

Pistacchi dell’Etna* 19,5
ÄTNA-PISTAZIEN, GRANA PADANO, 
BASILIKUM, MOZZARELLA FIOR DI LATTE
ETNA PISTACHIOS, GRANA PADANO,
BASIL, MOZZARELLA FIOR DI LATTE

NERANO*   17,5
MOZARELLA FIOR DI LATTE, 
ZUCCHINICREME, GEBACKENE 
ZUCCHINI-SCHEIBEN, SCAMORZA, 
KNOBLAUCH
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
ZUCCHINI CREAM, BACKED ZUCCHINI 
SLICES, SCAMORZA GARLIC

DIAVOLA 15,5
SALAME PICCANTE, MOZZARELLA 
FIOR DI LATTE, PARADEISERSAUCE
SALAME PICCANTE, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE, TOMATO SAUCE 

NAPOLETANA 14,5
SARDELLENFILETS, KAPERN, CHILI, 
PARADEISERSAUCE
ANCHOVY FILLETS, CAPERS, CHILI,
TOMATO SAUCE  

PROSCIUTTO CRUDO 17
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA, 
RUCOLA, GRANA PADANO, MOZZARELLA 
FIOR DI LATTE, PARADEISERSAUCE
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA,
ROCKET, GRANA PADANO, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE, TOMATO SAUCE  

TONNO 15,5
TONNO A TRANCI, KARAMELLISIERTE 
ZWIEBELN, TAGGIASCA-OLIVEN, 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PARADEISERSAUCE
TONNO A TRANCI, CARAMELISED
ONIONS, TAGGIASCA OLIVES,
MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
TOMATO SAUCE   

TARTUFO* 22,5
TRÜFFELCREME, EINGELEGTE
STEINPILZE, SCHWARZER TRÜFFEL,
MOZZARELLA FIOR DI LATTE
TRUFFLE CREAM, PICKLED PORCINI
MUSHROOMS, BLACK TRUFFLE,
MOZZARELLA FIOR DI LATTE   

Capricciosa 17
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PROSCIUTTO COTTO, OLIVEN, 
ARTISCHOCKEN, CHAMPIGNONS, 
PARADEISERSAUCE
MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
PROSCIUTTO COTTO, OLIVES,
ARTICHOKES, CHAMPIGNONS,
TOMATO SAUCE 

BUFALA*  15,5
BÜFFELMOZZARELLA, 
DATTELPARADEISER, 
BASILIKUM-PESTO
BUFFALO MOZZARELLA,
TOMATO, BASIL PESTO  

Giro 
pizza
Mehrere Pizzen zum Teilen, verschieden  belegt, nach 
Wahl unseres Pizzaiolo inklusive gemischten Salat 
und Tiramisu. Dazu wahlweise Espresso oder haus-
gemachter Limoncello.
TISCHWEISE AB 2 PERSONEN

Various pizzas to share, with different 
toppings, according to our pizzaiolo’s choice, 
FRESH SALAD AND  Tiramisu, ESPRESSO OR 
LIMONCELLO
PER TABLE, FOR 2 PEOPLE OR MORE

p.p. 25

PANZANELLA   PANZANELLA   PANZANELLA  12,5   
TOSKANISCHER 
BROTSALAT, 
MIT PARADEISER, 
GURKEN, MARINIERTER 
ZWIEBEL UND BASILIKUM
TUSCAN BREAD SALAD, 
WITH TOMATOES, 
CUCUMBER, MARINATED 
ONION AND BASIL

GARIBALDI   15,5
BLATTSALATE, 
BALSAMICO, ZIEGEN-
KÄSE, CHAMPIGNONS, 
DATTELPARADEISER, 
WALNÜSSE
MIXED SALADS, 
BALSAMIC VINEGAR, 
GOAT CHEESE,
MUSHROOMS, DATTERINI 
TOMATOES, WALNUTS 

insalata insalata 
frescafresca

LA SOLITA RUCOLA   9,5  
RUCOLA, BALSAMICO, DATTELPARADEISER,

TAGGIASCA-OLIVEN, PINIENKERNE
ROCKET, BALSAMIC, DATTERINI TOMATOES,

TAGGIASCA OLIVES, PINE NUTS

ZUPPA DI    
DATTERINO     7
PARADEISERKALTSCHALE, 
MIT BÜFFEL-STRACCIATELLA, 
CROÛTONS, SELLERIE, BASILIKUM
COLD TOMATO SOUP, 
WITH BUFFALO STRACCIATELLA, 
CROÛTONS, CELERY, BASIL

Jeden DienstagEVERY TUESDAY22 EUR p.p.

*PIZZA BIANCHE



Carne e  Pesce

SALSICCIA ALLA GRIGLIA CON              18,5
VERDURE CROCCANTI 
ITALIENISCHE GRILLWURST, MIT PINZIMONIO 
(ROHE GEMÜSESTICKS) UND SALSA VERDE
ITALIAN GRILLED SAUSAGE, WITH RAW VEGETABLE 
STICKS (PINZIMONIO) AND SALSA VERDE

FRITTO MISTO         24,5
GEBACKENE MEERESFRÜCHTE MIT 
ZITRONENMAYONNAISE
DEEP-FRIED SEAFOOD WITH LEMON MAYONNAISE

TAGLIATA CON VERDURE                    26,5
DI STAGIONE
ROSA GEBRATENE RINDERHÜFTE MIT 
SAISONALEM GEMÜSE
PINK ROASTED BEEF RUMP WITH SEASONAL 
VEGETABLES        

Dal Forno

CANNELLONI alla norma          15
CANNELLONI MIT MELANZANI-RICOTTA-FÜLLUNG
CANNELLONI WITH EGGPLANT AND RICOTTA FILLING

Tagliatelle alla Bolognese       19,5
HAUSGEMACHTES RINDSRAGOUT
HOMEMADE BEEF RAGOUT

Pasta

ORECCHIETTE CON CIME DI RAPA      15,5 
MIT FRISCHEM STÄNGELKOHL, GETROCKNETE PARADEISER, 
KNOBLAUCH, SARDELLENFILETS, PARMESAN, CHILLI
WITH FRESH CABBAGE, DRIED TOMATOES, GARLIC, 
ANCHOVY FILLETS, PARMESAN, CHILI

TROFIE AL PESTO MAGGIORATO       16,5
PASTA MIT HAUSGEMACHTEM BASILIKUMPESTO, 
FISOLEN & ERDÄPFEL
TROFIE, PESTO, GREEN BEANS, POTATOES

SPAGHETTI ALLE VONGOLE            27,5
VENUSMUSCHELN, PETERSILIE
CLAMS, PARSLEY

BIRRE
ARTIGIANALI

italienisches 
Craft beer

A bassa fermentazione

Ad alta fermentazione

Memorabile

LA BASSA LAGER
BREWFIST, LOMBARDIA

0,33L / 7

BISLAKKA AMBER ALE
VERTIGA, VENETO 

0,33L / 7
0,75L / 18

DOMABIANCA BELGIAN WHITE
VERTIGA, VENETO 

0,33L / 7
0,75L / 18

INDOMITUS BELGIAN BLOND ALE
VERTIGA, VENETO

0,33L / 7
0,75L / 18

BAJADERA IPA
VERTIGA, VENETO

0,33L / 7
0,75L / 18

BALI IPA SESSION
VERTIGA, VENETO

0,44L / 8

ALCHEMY INDIA PALE LAGER
VERTIGA, VENETO  Glutenfrei  /Gluten Free

0,33L / 8

VINI
BIANCHI

Fruttato

Ribolla
BERVINI, FRIULI VENEZIA GIULIA

Verdicchio di Jesi „Le Piaole’’
TENUTA UGOLINO, MARCHE

Romagna DOC Trebbiano „Ceregio“
ZERBINA, EMILIA ROMAGNA 

ETNA BIANCO DOC „AEDES“ 
I CUSTODI DELLE VIGNE DELL’ETNA, SICILIA 

0,125L / 6,9
0,75L / 41

0,125L / 6,9
0,75L / 41

0,75L / 42

0,75L / 64

Minerale

Nosiola 
TOBLINO, TRENTINO

TIMORASSO „TERRA’’
WALTER MASSA, PIEMONTE

0,125L / 7,5
0,75L / 45

MOSCATO SECCO „ARDI“
ADRIANO, PIEMONTE

0,75L / 45

SOAVE „MONTESEI’’
LE BATTISTELLE, VENETO

0,75L / 45

0,75L / 54

Fresco

PASSERINA „FIORI GIALLI’’
MADONNABRUNA, MARCHE

BIANCHELLO del Metauro „Gazza“
CANTINA DI SANTE, MARCHE

BIANCO PUGLIA „Verdeca“ 
FELLINE, PUGLIA 

VERMENTINO DI GALLURA SUPERIORE
MONTESPADA, SARDINIEN

0,125L / 5,9
0,75L / 35

0,125L / 6
0,75L / 41

0,75L / 45

0,75L / 45

GNOCCHI ALLA SOrRENTINA          13,5
GRATINIERTE GNOCCHI, PARADEISERSAUCE,  
GERIEBENER GRANA PADANO, 
MOZZARELLA  FIOR DI LATTE
GNOCCHI AU GRATIN, TOMATO SAUCE, 
GRATED GRANA PADANO, 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE

CONCHIGLIONI AL RAGÙ NAPOLETANO    18,5
CONCHIGLIONI, GEFÜLLT MIT RINDFLEISCH, 
SCHWEINEFLEISCH, IN PARADEISERSAUCE, PECORINO
CONCHIGLIONI PASTA, FILLED WITH BEEF, PORK, 
TOMATOES AND PECORINO CHEESE

Carne e  Pesce

SALSICCIA ALLA GRIGLIA CON              18,5
VERDURE CROCCANTI 
ITALIENISCHE GRILLWURST, MIT PINZIMONIO 
(ROHE GEMÜSESTICKS) UND SALSA VERDE
ITALIAN GRILLED SAUSAGE, WITH RAW VEGETABLE 
STICKS (PINZIMONIO) AND SALSA VERDE

FRITTO MISTO         24,5
GEBACKENE MEERESFRÜCHTE MIT 
ZITRONENMAYONNAISE
DEEP-FRIED SEAFOOD WITH LEMON MAYONNAISE

TAGLIATA CON VERDURE                    26,5
DI STAGIONE
ROSA GEBRATENE RINDERHÜFTE MIT 
SAISONALEM GEMÜSE
PINK ROASTED BEEF RUMP WITH SEASONAL 
VEGETABLES        

Dal Forno

CANNELLONI alla norma          15
CANNELLONI MIT MELANZANI-RICOTTA-FÜLLUNG
CANNELLONI WITH EGGPLANT AND RICOTTA FILLING

Tagliatelle alla Bolognese       19,5
HAUSGEMACHTES RINDSRAGOUT
HOMEMADE BEEF RAGOUT

Pasta

ORECCHIETTE CON CIME DI RAPA      15,5 
MIT FRISCHEM STÄNGELKOHL, GETROCKNETE PARADEISER, 
KNOBLAUCH, SARDELLENFILETS, PARMESAN, CHILLI
WITH FRESH CABBAGE, DRIED TOMATOES, GARLIC, 
ANCHOVY FILLETS, PARMESAN, CHILI

TROFIE AL PESTO MAGGIORATO       16,5
PASTA MIT HAUSGEMACHTEM BASILIKUMPESTO, 
FISOLEN & ERDÄPFEL
TROFIE, PESTO, GREEN BEANS, POTATOES

SPAGHETTI ALLE VONGOLE            27,5
VENUSMUSCHELN, PETERSILIE
CLAMS, PARSLEY

BIRRE
ARTIGIANALI

italienisches 
Craft beer

A bassa fermentazione

Ad alta fermentazione

Memorabile

LA BASSA LAGER
BREWFIST, LOMBARDIA

0,33L / 7

BISLAKKA AMBER ALE
VERTIGA, VENETO 

0,33L / 7
0,75L / 18

DOMABIANCA BELGIAN WHITE
VERTIGA, VENETO 

0,33L / 7
0,75L / 18

INDOMITUS BELGIAN BLOND ALE
VERTIGA, VENETO

0,33L / 7
0,75L / 18

BAJADERA IPA
VERTIGA, VENETO

0,33L / 7
0,75L / 18

BALI IPA SESSION
VERTIGA, VENETO

0,44L / 8

ALCHEMY INDIA PALE LAGER
VERTIGA, VENETO  Glutenfrei  /Gluten Free

0,33L / 8

VINI
BIANCHI

Fruttato

Ribolla
BERVINI, FRIULI VENEZIA GIULIA

Verdicchio di Jesi „Le Piaole’’
TENUTA UGOLINO, MARCHE

Romagna DOC Trebbiano „Ceregio“
ZERBINA, EMILIA ROMAGNA 

ETNA BIANCO DOC „AEDES“ 
I CUSTODI DELLE VIGNE DELL’ETNA, SICILIA 

0,125L / 6,9
0,75L / 41

0,125L / 6,9
0,75L / 41

0,75L / 42

0,75L / 64

Minerale

Nosiola 
TOBLINO, TRENTINO

TIMORASSO „TERRA’’
WALTER MASSA, PIEMONTE

0,125L / 7,5
0,75L / 45

MOSCATO SECCO „ARDI“
ADRIANO, PIEMONTE

0,75L / 45

SOAVE „MONTESEI’’
LE BATTISTELLE, VENETO

0,75L / 45

0,75L / 54

Fresco

PASSERINA „FIORI GIALLI’’
MADONNABRUNA, MARCHE

BIANCHELLO del Metauro „Gazza“
CANTINA DI SANTE, MARCHE

BIANCO PUGLIA „Verdeca“ 
FELLINE, PUGLIA 

VERMENTINO DI GALLURA SUPERIORE
MONTESPADA, SARDINIEN

0,125L / 5,9
0,75L / 35

0,125L / 6
0,75L / 41

0,75L / 45

0,75L / 45

GNOCCHI ALLA SOrRENTINA          13,5
GRATINIERTE GNOCCHI, PARADEISERSAUCE,  
GERIEBENER GRANA PADANO, 
MOZZARELLA  FIOR DI LATTE
GNOCCHI AU GRATIN, TOMATO SAUCE, 
GRATED GRANA PADANO, 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE

CONCHIGLIONI AL RAGÙ NAPOLETANO    18,5
CONCHIGLIONI, GEFÜLLT MIT RINDFLEISCH, 
SCHWEINEFLEISCH, IN PARADEISERSAUCE, PECORINO
CONCHIGLIONI PASTA, FILLED WITH BEEF, PORK, 
TOMATOES AND PECORINO CHEESE



ROSé

MARCHE ROSATO „PINK FLUID’’ 
FATTORIA LE TERRAZZE, MARCHE

CARIGNANO DEL SULCIS ROSÉ
C.P. SANTADI, SARDEGNA

Etna Rosato „Alnus’’ 
I CUSTODI, SICILIA

0,75L / 45

0,125L / 6,9
0,75L / 41

0,75L / 55

WIESELBURGER

MORETTI 

SCHWECHATER ZWICKL

Weihenstephan 
WEISSBIER/WHEAT BEER

GÖSSER ALKOHOLFREI 
NON-ALCOHOLIC WHEAT BEER

Gösser shandy 
RADLER

0,3L / 4,5

0,3L / 4,5

0,3L / 4,5

0,3L / 4,5

0,33L FLASCHE/BOTTLE / 4,5

0,33L FLASCHE/BOTTLE / 4,5

ANALCOLICI

BIRRA ALLA SPINA 

LIMONATA / TÈ FREDDO
HAUSGEMACHT

ANTICA RICETTA SICILIANA
MANDARINO VERDE, 
ARANCIATA ROSSA, CHINOTTO

0,5L / 6
1L / 11

0,275L / 5

SPUMANTE ROSATO MILLESIMATO 
BEPIN DE ETO, VENETO

CA BOLANI PROSECCO DOC BRUT 
ZONIN, VENETO

LAMBRUSCO „SOLCO“ 
PALTRINIERI, EMILIA ROMAGNA

0,1L / 6,5
0,75L / 45

0,1L / 6
0,75L / 42

0,75L / 45

bollicine

Alle Preise sind in Euro angegeben und verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer. 

Über allergene Zutaten geben wir gerne Auskunft.

All prices are given in Euro and are including VAT. We are happy to provide 

information on allergenic ingredients.

ROSSI

Elegante

BARBERA D’ALBA 
ADRIANO, PIEMONTE 

0,125L / 7,5
0,75L / 45

CATERINA ROSSO TREVENEZIE 
CANTINE BORGO, VENTIEN 

0,75L / 49

Valpolicella „Laute’’
ADALIA, VENETO

0,125L / 8,5
0,75L / 51

ETNA ROSSO „PISTUS’’ 
I CUSTODI, SICILIA

0,75L / 64

BRUNELLO DI MONTALCINO
FANTI, TOSCANA

0,75L / 110

Leggero

Umbria „Rosso della Gobba’’ 
RAÌNA, UMBRIA

ROSSO PICENO „FIORI ROSSI’’
MADONNABRUNA, MARCHE

Colli Pesaresi Sangiovese „Gazza Rosso“ 
CANTINA DI SANTE, MARCHE

DOLCETTO D’ALBA „ALDO“
ADRIANO, PIEMONTE

FRAPPATO 
BARONE DI PIANOGRILLO, SICILIA

0,75L / 57

0,125L / 6,9
0,75L / 41

0,125L / 5,9
0,75L / 35

0,75L / 45

0,75L / 64

Potente

SANGIOVESE DI ROMAGNA
FATTORIA ZERBINA, EMILIA ROMAGNA

0,75L / 55

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
VELENOSI, ABRUZZO

0,125L / 7,5
0,75L / 45

CAREGNAN ROSSO RISERVA
MONTESPADA, SARDINIEN 

0,75L / 55

NEGROAMARO
TORRE GUACETO, PUGLIA

0,125L / 6,9
0,75L / 41

AMARONE „RUVALN’’
ADALIA, VENETO

0,75L / 120

LEITUNGSWASSER / AGUA

WATER FLATRATE
PER TABLE, STILL AND SPARKLING

1L / 2

P.P. / 4
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DESSERT

caffè 
stretto

ammazza 
caffè

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO   9,5  
PISTAZIEN PARFAIT MIT 
SCHOKOLADENSAUCE
SEMI-FROZEN PISTACHIO CREAM 
WITH CHOCOLATE SAUCE 

PANNA COTTA ALLE  
FRAGOLE E BALSAMICO      9,5  
PANNA COTTA MIT FRISCHEN 
ERDBEEREN UND 
BALSAMICO-REDUKTION
PANNA COTTA WITH 
FRESH STRAWBERRIES AND 
BALSAMIC REDUCTION

TIRAMISÙ RIBELLE          8,5 

GELATI   3,9 PRO KUGEL/PER SCOOP

ESPRESSO                3

ESPRESSO DOPPIO           5

CAPPUCCINO & MELANGE      5

VERLäNGERTER             4,5

ENGLISH BREAKFAST          5
BIO-SCHWARZTEE  
ORGANIC BLACK TEA

EXTRA HOUR                5
BIO-KRÄUTER-SCHWARZTEE  
ORGANIC BLACK TEA WITH HERBS

LOW RIDER                 5
BIO-GRÜNTEE  
ORGANIC-GREEN TEA 

MAYBE BABY               5
BIO-FRÜCHTETEE  
ORGANIC FRUIT MIX

NONINO GRAPPA            4,5

FERNET GANCIA            4,5

BRAULIO AMARO             4,5
ALPINO DI BORMIO 

LAMPONI DI POLI            4,5 
RASPBERRIES OF CARNIA AREA

PERE DI POLI              4,5   
WILLIAMS PEARS FROM SOUTH TIROL 

HOMEMADE LIMONCELLO      4,5

FRANGELICO              4,5

GRAPPA SARPA DI POLI       4,5
BARRIQUE ”BIG MAMA“

GRAPPA DI BARBARESCO      4,5 
ANGELO GAJA

...UND VIELE MEHR/AND MANY MORE

MUSETTI  CAFFÈ

DIGESTIF 2CL

SAMOVA TEE/TEA
Preis pro Kanne / Price per Pot
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