
WURZELGEMÜSE KNÖDEL
Spicy Mayonnaise /

gerösteter Sesam

BENVENUTO 

GEGRILLTES ARTISCHOKENHERZ 
Zitronen-Kokos-Püree / 

geröstete Piniekerne /

Dillöl

oder

GEGRILLTE WILDGARNELE
Frische Kräuter / 

marinierter Tomaten-Gurken

Salat / Limetten-

Süßkartoffelpüree

ANTIPASTO

RARITÄTEN TOMATEN
Cremige Stracciatella / 

Rosmarin-Focaccia

INTERMEZZO

PIATTO PRINCIPALE

GEGRILLTES SELLERIE STEAK
[VEGETARISCH]

Süßkartoffel-Limetten-Püree / 

frittierte Petersilie / 

pikant karamellisierte

Cashewkerne

oder

SOUS-VIDE GEGARTE ENTENBRUST
Rote-Rüben-Himbeer-Püree / 

Rotweinjus / glasierte

Babykarotten

oder

GEGRILLTES LACHSFILET 
Hibiskus / Bockshornklee / 

flambierter Sellerie / 

Rote-Bete-Curry /

Brokkolipüree

[ZUR AUSWAHL]

DEKONSTRUIERTES CANNOLO
Geröstete Pistazien / Schokoladenmousse /

Himbeersorbet

Dolce

MENÙ DIcapodanno
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